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Herzlich Willkommen in der 
Obermühle Görlitz

Da Saisonalität und Regionalität  Fundament unseres kulinarischen 

Angebots sind, bieten wir Ihnen ein wechselndes Speisenangebot an. 

Dadurch können wir Ihnen die größtmögliche Frische und Kreativität in 

der Verarbeitung der verwendeten Lebensmittel garantieren.   

Wir beziehen den Großteil unserer Produkte aus einem Umkreis von 

100 km und verzichten auf jegliche Formen von Fertigprodukten, 

Geschmacks-verstärkern und unnötigen Zusätzen.

Andere Produkte wie Bier, Pasta, Salami- und 

Schinkenspezialitäten, edle Destillate, Apfelsaft und sogar Gemüse 

stellen wir sogar selbst her. 

Das Farm-to-table Prinzip leben wir durch das durch uns initiierte 

Projekt "RainKost Obermühle", einer solidarischen Landwirtschaft für die 

Gastronomie.

Das nose-to-tail Prinzip durch den Bezug und die Verwertung ganzer 

Tiere wie Schafe und Rinder.

Unser Haus wird außerdem komplett durch unsere eigene 

Wasserkraftanlage, mit grünem Strom versorgt.

Doch nicht allein der Restaurant- und Hotelbetrieb profitiert von 

unserer Philosophie. Jeden Tag beliefern wir Kindergärten, Schulen und 

Kindertageseinrichtungen mit frischem, regionalem und Bio-Essen. 
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Kalte Getränke

Obermühlen-Spezialität	 0,2l 3,6 
Auf Großvaters Streuobstwiese in Leuba ernten wir die Apfelsorten 

Croncels, Kaiser Wilhelm, Gelber Boskoop, Jakob Lebel für unseren 

frisch gepressten und unbehandelten Apfelsaft

0,25l	 2,9	 0,5l	 5,1 

0,33l	 3,6 
0,33l	 3,6 

Mineralwasser Gerolsteiner 
Naturell oder Medium

Softs
Kolle Kola 
Proviant 

Orange / Zitrone

Lemonaid 0,33l	 3,9 
(Fair Trade und biologisch) Maracuja, Blutorange	

Charitea (Fair Trade und biologisch) green, red	 0,33l	 3,9

Kolle Mate	 0,33l	 3,8

Thomas Henry Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic	 0,2l	 3,5 

Säfte	
Kirsche, Johannisbeere, Orange, Banane, 

Tomate, Rhabarber	 0,2l	 3,8

1 Mit Farbstoff • 2 Mit Antioxidationsmittel • 3 koffeinhaltig • 4 chininhaltig
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Warme Getränke

Kaffee und Schokolade

Unseren Kaffee beziehen wir von „Kaffeepur“, einer Berliner und 

Zürcher Rösterei, welche Direktimporte von den Plantagen vornimmt. 

Dies hilft den Kaffeebauern ohne Umwege über Zwischenhändler oder 

Großeinkäufer, den Lohn für Ihre Arbeit zu erhalten. 

Als Milch verwenden wir Demeter-Heumilch, bio-zertifizierte Milch oder 

nach Wunsch auch Hafermilch.

Kaffee (Americano) klein	 Tasse	 2,9

Kaffee (Americano) groß	 Tasse	 4

Cappuccino	 Tasse	 3,7

Espresso	 Tasse	 2,7

Milchkaffee	 Tasse	 3,9

Latte Macchiato	 Glas	 3,8

Heiße Schokolade	 Tasse	 4 
Die Schokoladenmischung stellen wir selbst aus 

Callebaut-Kuvertüre her.
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Tee	 Kanne	 3,9

Wir bieten Ihnen lose Tees an, welche bio- und fairtrade-zertifiziert sind. 

Earl Grey, Assam, Mittelmeerkräuter, Früchte, Kamille, Berliner Grün, 

Jasmin 

Frische Tees

Ingwer-Minze-Tee	 Glas	 4,2 
zerstoßener Ingwer, Minze, Honig

Limetten-Minze-Tee	 Glas	 4,2 
Limetten, Minze, Honig

Tee aus frischer Minze	 Glas  3,9



Im Haus gebrautes Bier

Das Bier ist naturbelassen mit allen Vitalstoffen der Hefe und der Malze. 

Es gibt keine Sonderbehandlung der Haltbarkeit. Die Braumeisterin 

bürgt für Reinheit und   Qualität. Das Bier wird mit natürlicher 

Kohlensäure von Carbo® versetzt.

	  4,2 
	 4,2 

0,5l	 4,8

	 4,8 

0,5l 4,8 

0,5l 

Pilsener Art (alc. 4,9 % vol.) 0,3l 3,4 
Obermühlen-Ghost (alc. 5,5 % vol.) 0,3l 3,4 

Flaschenbier
Quartiermeister rot 

Störtebecker  Weizen oder Atlantic Ale

Bitburger 0.0

Störtebecker alkoholfrei 

Störtebecker Weißbier alkoholfrei 

Schaumwein

Duprès Apfel Secco alkoholfrei	 0,1l	 3,5	 0,75l	 22

Winzersekt, Riesling	 0,1l	 4,5	 0,75l	 32 

	

trocken und halbtrocken, Weingut Heinrich Basten, 
Mosel 

Crémant Rosé brut
Weingut St. Remigius, Baden, trocken
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4,7 

3,9 0,33l 

0,4l

37 



Destillate und Liköre

“Augustus Rex” – hochfeine Destillate und Liköre /// lange Lagerzeiten 

für höchste Qualität /// Verarbeitung von regionalem Obst /// Zu Hause 

in der Obermühle seit 2022

2cl	 6	 4cl	 11 

2cl	 8	 4cl	 15 

2cl	 6	 4cl	 11

2cl	 6	 4cl	 11

2cl	 6	 4cl	 11

2cl	 5	 4cl	 9 

2cl	 5	 4cl	 9

	






















2cl	 5	 4cl	 9 

Weitere Aperitivi und Digestivi bieten wir 
Ihnen gern auf Nachfrage an.
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0,2l	 7,5 

0,2l	 7,5 

0,2l	 7,5 

0,2l	 7.5 

0,2l	 6 

Weißwein

Offen

Schloss Wackerbarth, Sachsen 

Riesling & Müller-Thurgau
trocken

Weingut Heinrich Basten, Mosel 

Riesling Hochgewächs 
trocken

Weingut Heinrich Basten, Mosel 

Riesling Qualitätswein 
halbtrocken

Weingut Preschitz, Burgenland, Österreich 

Grüner Veltliner
trocken

Schloss Kronsburg 

Weißwein 
alkoholfrei 

Ein erweitertes Angebot finden Sie in unserer separaten Weinkarte.
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0,2l	 8 

0,2l	 8

0,2l	 8

0,2l	 8

	 6,5 

Rotwein 

Offen

Weingut Maier, Württemberg 

Trollinger 
trocken

Weingut Maier, Württemberg 

Trollinger 
halbtrocken

Weingut am Kaiserbaum,  Pfalz

Dornfelder

trocken

Weingut Preschitz, Burgenland, Österreich

Blauer Zweigelt

trocken

Schloss Kronsburg 

Rotwein 
alkoholfrei

Ein erweitertes Angebot finden Sie in unserer separaten Weinkarte.
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0,2l	 7,5 

0,2l	 7,5 

0,2l	 7,5 

Rose & Rotling

Offen

Weingut Maier, Württemberg 

Trollinger rosé
trocken

Weingut Maier, Württemberg 

Trollinger rosé
halbtrocken

Weingut Heinrich Basten, Mosel 

Bastens Rotling 
feinherb

Ein erweitertes Angebot finden Sie in unserer separaten Weinkarte.



Unsere regionalen Lieferanten

Fleisch/Wurst 

Eier, Rind 

	







































Gemüse 

 Wollschwein 

Natürliche Kohlensäure 

Fisch 

Geflügel & Eier 

Destillate und Liköre 

Käse 

Käse 

Kaffee 

Kartoffeln 

Kartoffeln,  Lamm 

Honig 

Wild 

Äpfel, Birnen

Bio-Produkte 

Strom aus Wasserkraft
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Unsere Zertifizierungen

Seit 2009 

Fördermitglied der Bewegung Slow Food 

– Genießen mit Verstand

seit 2015 

eingetragen im Slow-Food-Restaurantführer

seit 2016 

grün elektrifiziert durch Wasserkraft

seit 2023 

Nennung im Großen Guide: eine Haube/ 

hervorzuhebendes Restaurant in seiner Kategorie




