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Herzlich Willkommen in der
Obermuhle Gorlitz

Da Saisonalitat und Regionalitdt Fundament unseres kulinarischen Ange-
bots sind, bieten wir lhnen ein wochentlich wechselndes Speisenangebot
an. Dadurch kénnen wir Ihnen die groBtmaogliche Frische und Kreativitat

in der Verarbeitung der verwendeten Lebensmittel garantieren. 11

In unserer &stlichsten Hausbrauerei Deutschlands stellen wir eigenes Bier
her, in unserer Hausbéackerei werden Broft, Brétchen, Kuchen und Tor-
ten hergestellt, wir verarbeiten ganze Tiere nach dem nose-to-tail-Prin-
zip einerseits in unserem Restaurant, andererseits stellen wir edle Schin-
ken- und Salamivariationen her. Hausgemachtes Eis, selbst hergestellte
Pasta, Konfitiren, Aufstriche, fermentiertes GemuUse und viele andere

gute Dinge runden das Angebot ab. @

Wir beziehen den GroBteil unserer Produkte aus einem Umkreis von 100
km und verzichten auf jegliche Formen von Fertigprodukten, Geschmacks-
verstarkern und unnétigen Zusatzen. Die unverfalschte Naturlichkeit der
verwendeten Produkte steht am Anfang eines jeden Veredelungsprozes-

ses bei uns an erster Stelle. 1



Als Slow-Food-zertifiziertes Restaurant laden wir Sie herzlich ein, die Pro-
dukte der Region frisch vom Feld und Acker bei uns zu genieBen. Die
verwendeten Produkte sind dabei entweder regionaler Herkunft, in Bio-

Qualitat hergestellt oder Bio-zertifiziert. ¥4

Die Obermuhle Goérlitz zeichnet sich durch den ,,Farm-to-table®-, sowie
Nachhaltigkeitsansatz aus. Unter dem Label ,RainKost Obermuhle” bauen
wir unser eigenes Gemuse auf Feldern in Gérlitz Biesnitz und Schlauroth
an. In Leuba bei Gorlitz befindet sich unsere Streuobstwiese, auf welcher
uns 140 Obstbaume die Versorgung mit bestem Obst garantieren. Das
selbst angebaute GemUse behalten wir dabei aber nicht ausschlieBlich
fUr uns. Als erste gastronomische solidarische Landwirtschaft Deutsch-
lands vereinen wir im Raum Gorlitz zehn Restaurants und Hotels, die
Abstand nehmen wollen vom reinen profitorientierten Konkurrenzdenken
und gemeinsam einen naturnahen, biodynamischen und stark nachhalfi-

gen GemUseanbau finanzieren. &

Unser Haus wird auBerdem komplett durch eine Wasserkraftanlage, wel-
che sich direkt am Gebéaude befindet, mit eigenem, griinem Strom ver-

sorgt. @&

Doch nicht allein der Restaurant- und Hotelbetrieb profitiert von unserer
Philosophie. Jeden Tag beliefern wir Kindergarten, Schulen und Kinder-
tageseinrichtungen mit frischem, regionalem und Bio-Essen. Wir sind
sehr stolz darauf, dass mittlerweile taglich 1.000 Kinder und 50 Erwach-
sene von uns mit gesundem und frischem Mittagessen aus der Region

versorgt werden. &



Dessert & Kuchen

Vegane Quarkkaulchen 7,5
mit Fruchtcoulis und einer Kugel Eis

Hausgebackener Apfelstrudel 7,5
mit Eis

Stlick Kuchen 4,5

aus der Hausbackerei (wechselndes Angebot)

Obermuhlen-Eis

stellen wir selbst her und bieten wir Ihnen individuell in wechselnden

Sorten und als Eisbecher an:
Kugel 2

Gemischter Eisbecher 8
(Vanille, Schoko, Frucht) mit Friichten und Schlagsahne

Kindereisbecher 4,5
mit 2 Kugeln Eis nach Wahl, Schokolinsen und Schlagsahne

Eine Allergentbersicht aller Speisen halten wir auf Nachfrage fur Sie bereit.




Kalte Getrdanke

Obermuhlen-Spezialitat 021 3,6

Auf GroBvaters Streuobstwiese in Leuba ernten wir die Apfelsorten
Croncels, Kaiser Wilhelm, Gelber Boskoop, Jakob Lebel flr unseren

frisch gepressten und unbehandelten Apfelsaft

Mineralwasser Gerolsteiner 0,251 2,9 0,51 5,1

Naturell oder Medium

Softs
Premium kola 0,33l 3,3
Proviant 0,33l 3,3

Orange / Zitrone

Lemonaid 0,33l 3,7

(Fair Trade und biologisch) Maracuja, Blutorange

Charitea (Fair Trade und biologisch) green, red 0,33l 3,7
Kolle Mate 0,331 3,7
Thomas Henry Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic 021 3,3
Safte

Kirsche, Johannisbeere, Orange, Banane,

Tomate, Rhabarber 02 3,6

5 1 Mit Farbstoff « 2 Mit Antioxidationsmittel « 3 koffeinhaltig ¢ 4 chininhaltig



Warme Getrdnke
Kaffee und Schokolade

Unseren Kaffee beziehen wir von ,Kaffeepur®, einer Berliner und

Zurcher Rosterei, welche Direktimporte von den Plantagen vornimmt.

Dies hilft den Kaffeebauern ohne Umwege Uber Zwischenhandler oder

GroBeinkaufer, den Lohn fur |hre Arbeit zu erhalten.

Als Milch verwenden wir Demeter-Heumilch, bio-zertifizierte Milch oder

nach Wunsch auch Hafermilch.
Kaffee (Americano) klein
Kaffee (Americano) groB
Cappuccino

Espresso

Milchkaffee

Latte Macchiato

HeiBe Schokolade

Die Schokoladenmischung stellen wir selbst aus

Callebaut-Kuverttre her.

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse

Glas

Tasse

2,8

4
3,5
2,5
3,8
3,6

A




Tee Kanne 3,9

Wir bieten Ihnen lose Tees an, welche bio- und fairtrade-zertifiziert sind.
Earl Grey, Assam, Mittelmeerkrauter, Frichte, Kamille, Berliner Gran,

Jasmin

Frische Tees

Ingwer-Minze-Tee Glas 4,2

zerstoBener Ingwer, Minze, Honig

Limetten-Minze-Tee Glas 4,2

Limetten, Minze, Honig

Tee aus frischer Minze Glas 3.9




Im Haus gebrautes Bier

Das Bier ist naturbelassen mit allen Vitalstoffen der Hefe und der Malze.

Es gibt keine Sonderbehandlung der Haltbarkeit. Die Braumeisterin

bargt fUr Reinheit und Qualitat. Das Bier wird mit natrlicher

Kohlensaure von Carbo® versetzt.

Pilsener Art (alc. 4,9 % vol.) 0,31 3,4
Obermuhlen-Ghost (alc. 5,5 % vol.) 0,3l 3,4
Flaschenbier

Quartiermeister rot

Stortebecker

Weizen oder Atlantic Ale
Stortebecker alkoholfrei

Stortebecker WeiBbier alkoholfrei

Schaumwein
Duprés Apfel Secco alkoholfrei ol 3,5

Winzersekt, Riesling Ol 4,5

trocken und halbtrocken, Weingut Heinrich Basten, Mosel

Cuvee Patricia Sekt
Wein- und Sektgut Hubertus Triebe, Saale-Unstrut

0,9
0,9

0,9

0,9

0,9

0,9

0,75l

0,75l

0,75l

4,7
4,7

4,7

4,7

4,7

4,7
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31

35



Destillate und Likore

“Augustus Rex” — hochfeine Destillate und Likore // lange Lagerzeiten
fUr hochste Qualitat /// Verarbeitung von regionalem Obst // Zu Hause
in der Obermuhle seit 2022

Edel-Obstbrand 2cl 6 Acl T

Apfel, Kirsche, Traube, Birne, Pflaume

Whisky

Dresdner Single Malt 45% 2cl 8 Acl 15

Spezialitaten

Espressogeist 2c 6 Acl T
Kakao-Destillat (Bio) 2cl 6 Acl T
Haselnuss-Destillat 2cl 6 Acl T
Dresdner Gin 2cl 5 Acl 9
Likor

Dresdner Krauterlikér 50% 2cl 5 Acl 9

Walnusslikor 2cl 5 vive) 9



Sherry

Lustau Sherry medium

Wermuth / Bergamotte
Belsazar, Berlin dry, red, rose, white

Italicus

Gin

Bombay ,,Sapphire”

wodka

Grasovka

Partisan, Erfurt

Rum
Malecon 12 Jahre

Malecon 18 Jahre

10

5cl

5cl

5cl

Vi¥e]

Vi¥e]

Vi¥e]

Vi¥e]

Vi¥e]

7,5

12



Grappa

Sibona Grappa Riserva di Nebbiolo Port Wood Finish

Whisky
Talisker
Dalwhinnie 15 Jahre

Oban 14 Jahre

1

4cl

vive)
vive)

Vi¥e]

10

14



Weifdwein
Offen

Weingut Vincenz Richter, Sachsen

-Vin de Saxe” - WeiBBburgunder

Kerner und Riesling, trocken

Winzer vom Weinsbergertal, Wirttemberg

Kerner Qualitatswein

halbtrocken

Weingut Heinrich Basten, Mosel
Riesling Hochgewéchs

trocken

Weingut Johannes Ohlig, Rheingau
Riesling Qualitatswein

halbtrocken

Weingut Stefan Rinklin, Baden
Grauburgunder Qualitatswein

trocken

Schloss Kronsburg
WeiBwein

alkoholfrei

Ein erweitertes Angebot finden Sie in unserer separaten Weinkarte.
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0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

JAS

JAS

JAS



Rotwein
Offen

Winzervereinigung Freyburg-Unstrut eG, Saale-Unstrut
Poet Cuvée

Dornfelder, Frihburgunder, Spatburgunder, trocken

Winzer vom Weinsbergertal, Wirttemberg
Schwarzriesling Qualitatswein

halbtrocken

Weingut Stefan Rinkiln, Baden
Spatburgunder Qualitatswein

trocken

Sol Mio
Negroamaro Primitivo

trocken

Schloss Kronsburg
Rotwein

alkoholfrei

Ein erweitertes Angebot finden Sie in unserer separaten Weinkarte.

13

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2

JAS

JAS



Rose & Rotling
Offen

Sachsische Winzergenossenschaft, Sachsen
~Bennoschoppen® Cuvée 021 75

trocken

Winzer vom Weinsbergertal, Wirttemberg
Rosé Cuvée 0,2l 7

halbtrocken

Weingut Heinrich Basten, Mosel
Bastens Rotling 021 75
feinherb

Ein erweitertes Angebot finden Sie in unserer separaten Weinkarte.

14



Unsere regionalen Lieferanten

BIO Fleischerei Mérl, Diehmen
Familie Klepatzki, Kunnersdorf
RainKost Obermuhle (eigener Anbau) oder
Marktfrisch Rothenburg

Sery tomnickie

Torsten Ufer, Diehsa

Carbo

Teichwirtschaft Ringpfeil bei Kénigswartha
Bauernhof Zelyk, Kemnitz
Augustus Rex GmbH, Gorlitz
Krabat Milchwelt Wittichenau
Lindenhof, Pfaffendorf

Kaserei Vetter, Wehrsdorf
Kaffeepur, Berlin

Familie Vetter, Reichenbach/ OL
RainKultur, Gorlitz

Familie Kupper, Gorlitz

Familie Neu, Ebersbach
Streuobstwiese Leuba

Naturkost Erfurt

OMG Wasserkraft GmbH, Gorlitz

15

Fleisch/Wurst
Eier, Rind

Gemuse

Ziegenkase
Wollschwein
Naturliche Kohlensaure
Fisch

Gefligel & Eier
Destillate und Likére
Kase

Kase

Kase

Kaffee

Kartoffeln

Kartoffeln, Aufstriche
Honig

Wild

Apfel, Birnen, Pflaumen
Bio-Produkte

Strom aus Wasserkraft



Unsere Zertifizierungen

Seit 2009
Fordermitglied der Bewegung Slow Food

— GenielBRen mit Verstand

seit 2015

eingetragen im Slow-Food-Restaurantfihrer

I/ 4 ) 2018/19 folgezertifiziert

mit dem Qualitatssiegel ServiceQualitdt Deutschland

ServiceQualitat
DEUTSCHLAND

seit 2016

grun elektrifiziert durch Wasserkraft

seit 2023

Nennung im GroBen Guide: eine Haube/

hervorzuhebendes Restaurant in seiner Kategorie

16



